


LIQUORS 
 

Cointreau 

Amaretto di Saronno 

Southern Comfort 

Bailey’s 

 

 

 

COGNACS 
 

Hennessy VSOP 

Remy Martin VSOP 

Léopold Gourmel “Age du fruit” 

Léopold Gourmel “Age des fleur” 

Léopold Gourmel “Age des épices”

Jean Fillioux Très vieux 

Jean Fillioux Réserve Familiale 

 

 

 

THE LION WHISKIES ‐ 

COLLECTION 
 

Scotch 

Ballantines 

Johnnie Walker  Red Label 

Johnnie Walker  Black Label 

Chivas Regal  12 years 

 

Single Malt 

Glenfiddich 

Lagavulin  16 years 

Oban  14 years 

Dalwhinnie   15 years 

Cragganmore   12 years 

Glenkinchie   10 years 

Talisker 

 

Bourbon/Tennessee   

Jack Daniels Black Label 

Four Roses 

 

Canadian 

Canadian Club 

 

Irish 

Jamesons 

Bushmills malt  

 
 

40% 

28% 

40% 

17% 

 

 

 

 
 

40% 

40% 

40% 

40% 

40% 

40% 

40% 

 

 

 

 

 
 

 

40% 

40% 

40% 

40% 

 

 

40% 

40% 

43% 

43% 

43% 

40% 

46% 

 

 

43% 

43% 

 

 

40% 

 

 

40% 

40% 

 

 
 

2 cl

4 cl

4 cl

4 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

 

 

7.50

9.50

9.50

9.50

9.50

9.50

9.50

12.50

14.50

12.50

14.50

 

9.50

9.50

12.50

13.50

12.50

14.50

14.50

14.50

14.50

14.50

14.50

12.50

11.50

11.50

9.50

12.50

 

SANDWICHES 

served with fresh salad, 

garnish & coleslaw 
 

Ham & cheese sandwich 

 

Tuna fish sandwich 

 

Chicken sandwich 

 

Bacon sandwich 

 

Roastbeef sandwich 

 

Steak sandwich with Farmer fries and 

chilli chutney (120g) 

 

Club sandwich with Farmer fries 

 

 

LITTLE BITES 

Garlic bread 

 

Farmer fries 

‐ with ketchup or tartar sauce 

  small 

  large 

 

Green salad and coleslaw 

 

Chicken nuggets   6 pc 

  12 pc 

 

4 THE LION Platter 

Chicken nuggets, butterfly prawns, fish, 

bacon, Farmer fries 

 

Sweets 

Fresh fruit salad with cream 

Burned custard 

Chocolate mousse 

Lemon tartlet meringue 

Little ice‐cup After eight 

 
 

13.80

 

14.80

14.80

14.80

17.80

23.80

28.80

9.80

7.80

10.80

10.80

10.80

17.80

59.00

 

9.50

11.80

11.50

9.50

8.50

 



WINE 
 
 
White 

Epesses AOC, Vignefol 2006 
J.& M. Dizerens, Vaud 
 
Mont sur Rolle 2006 
Domaine du Bec d’Or, Cave Berthaudin 
 
Pinot Grigio Tre Pigne DOC, 2006 
Grave di Friuli, Italia 
 
Sauvignon blanc, 2007 
Domaine de Brizay, Haut Poitou  
Neuville de Poitou, France 
 
Chardonnay Las Huertas, 2006 
Domaines Baron de Roths� ild, Chile 
 
Sancerre, 2007 
Moulin des Vrillères, France 
 
 
Rosé 
 
Château St-Jean rosé, cuvée Natas� a 
2006 Côteaux d’Aix 
 
 
Red 
 
Pinot Noir  du Valais, 2005 
Vins des Chevaliers AOC 
 
Les Combelles, 2004, France 
Domaines des aires hautes, Pays d’Oc 
 
Cabernet Sauvignon Las Huertas, 2005 
Domaines Baron de Roths� ild, Chile 
 
Havana Hills, Merlot, 2003 
Philadelphia, South Africa 
 
Nero d’Avola Chiaramente rosso  
I.G.T, 2004,  
Casa Vinicola Firriato, Sicilia 
 
Barbera d’Alba Cartellina DOC, 2005 
Gianni Gagliardo, Italia 
 
 
 
 
 
All prices in CHF, TVA 7.6% included 
10/2008 

1 dl

 
6.50

6.50

6.90

7.80

7.80

7.80

 
6.50

 
6.50

6.50

7.80

8.50

7.20

7.20

 

Bo le

 

46.00

46.00

48.00

54.00

54.00

54.00

 
46.00

 
46.00

46.00

54.00

59.00

51.00

51.00

 
Pub and Wine Bar 

 
 
 

MONTHLY SPECIAL 
 

  
 

Blue Stilton Cheese
with Salt Cra�ers 

CHF  10.50 
 

served with 
 

   5 cl Hammer Port 
  

CHF

 

8.50

 

 

 
 
 
 
 

LUNCH MENU EVEN WEEKS 
 
 

 Monday 
 Sauerkraut and boiled sausage 

“Wienerli” 
 
 

 Tuesday 
 Spam with mashed potatoes and salad 
 
 

 Wednesday 
 Pork stew “Grandma’s Style” 
 polenta and salad 
 
 

 Thursday 
 Grilled sausage with panfried potatoes 

and salad 
 
 

 Friday 
 Fish n �ips and salad 
 

 
CHF 19.80 

 



STARTERS 
 

Tomato cream soup 

 

Homemade fish soup 

 

Leaf salad with sliced chicken and bacon 

Homemade dressing 

 

The Lion Salad 

in a bowl with ham, tomatoes and parmesan 

 

Prawn Salad 

in a bowl with tomatoes and salad dressing with 

yogurt 

 

 

 

MAIN COURSES 
 

The Lion Burger  

with Farmer fries and coleslaw 

 

Cheeseburger with Farmer fries  

and coleslaw 

 

Toppings: bacon or egg                                 each 

 

Fish n chips served with Farmer fries  

and tartar sauce 

 

Beef‐tatar with toast  1/1 Portion 

  1/2 Portion 

 

Baked lasagne 

 

Chicken tikka masala with basmati rice 

 

Escalope Viennese style with french fries 

and daily vegetable 

 

Irish grilled Entrecôte of beef “Foile” 160g or 200g 

sauce Bearnaise or herb butter 

french fries and daily vegetable 

 

Irish grilled fillet of beef “Foile” 150g 

sauce Bearnaise or herb butter 

french fries and daily vegetable 

 

 

 

Meat: Swiss, Poultry: France, Fillet: Ireland 

 

9.80

15.80

18.80

17.80

19.80

 

21.80

23.80

 

2.50

 

21.80

36.50

25.50

21.80

24.80

 

43.80

43.80

53.80

59.80

PORT WINES 

Sandeman Port Fine Whitel 

The Hammer Port 

Taylor                 10 years 

Taylor                 20 years 

 

 

SHERRY 

Tio Pepe Fino 

Lustau, Escuadrilla Rare 

Amontillado 

Lustau, Almacenista 

Manzanilla 

Lustau, Rare Cream Solera 

Superior 

 

 

 

NON‐ALCOHOLIC 

DRINKS 
 

Mineral Water 

Coca Cola 

Ice Tea 

 

Bottles 

Red Bull Power Drink 

Hildon little sparkling 

Hildon no sparkling 

Schweppes Tonic water 

Schweppes Bitter Lemon 

Schweppes Ginger Ale 

Rivella rot or blau 

Sprite, Fanta 

Coca Cola Light 

Coca Cola Zero 

 

Juices 

Orange juice 

Tomato juice 

Grapefruit juice 

Pineapple juice 

Apple juice 

Cranberry juice 

 

Coffee and Tea 

Coffee, Espresso, Ristretto 

Double Espresso 

Different Teas 

 

Coretto Grappa 

Irish Coffee 

 

 

19%

20%

20%

20%

15%

18%

19%

19%

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl 

3dl

 

4.10

4.10

4.10

25 cl

33 cl

33 cl

20 cl

20 cl

20 cl

33 cl

30 cl

33 cl

33 cl

30 cl

20 cl

30 cl

30 cl

30 cl

30 cl

 

7.50

8.50

8.50

10.50

7.50

8.50

8.50

10.50

5dl

 

6.30

6.30

6.30

6.50

4.80

4.80

4.80

4.80

4.80

4.80

4.80

4.80

4.80

4.80

4.80

4.80

4.80

4.80

4.80

4.20

5.50

4.20

9.50

12.50

 


